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ปรัชญาของหลักสูตร 

หลกัสูตรวิทยาศาสตรบณัฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ มีการจดัการศึกษาตามแนวทาง
พิพฒันาการนิยม (Progressivism) ตามนโยบายของมหาวิทยาลยัสงขลานครินทร์ โดยเน้นการพฒันาผูเ้รียนให้มีความรู้
ความสามารถทางวิชาการดา้นวิทยาศาสตร์การอาหาร บูรณาการกบัทางดา้นโภชนศาสตร์ และการประยกุตใ์ชห้ลกัการฮาลา
ลในการผลิตอาหาร รวมทั้งการมีทกัษะในการประยุกต์ใช้ความรู้เพ่ือการประกอบอาชีพและการมีแนวคิดของการเป็น
ผูป้ระกอบการ โดยด าเนินการจดัการศึกษาท่ีให้ผูเ้รียนเป็นศูนยก์ลางมุ่งเนน้ผลลพัธ์ (Outcome Based Education) ใชกิ้จกรรม
หรือการปฏิบติั (Active learning) ท่ีหลากหลาย โดยเฉพาะการใชปั้ญหาเป็นฐานในการเรียนรู้ (Problem-based Learning) 
การใช้โครงงานเป็นฐาน (Project-based Learning) และการเรียนรู้โดยการบริการสังคม (Service Learning) เพื่อพัฒนา
บณัฑิตในทุกดา้นใหส้ามารถปรับตวัไดดี้ตามสถานการณ์ท่ีเปล่ียนไปและพร้อมท่ีจะเป็นก าลงัส าคญัของสงัคม 
 
ผลลัพธ์การเรียนรู้ของหลกัสูตร 
PLO1 บูรณาการองคค์วามรู้ดา้นวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการเพื่อการผลิตและพฒันาผลิตภณัฑอ์าหาร 
PLO2 วิเคราะห์คุณภาพอาหารโดยใชเ้คร่ืองมือไดอ้ยา่งถูกตอ้ง 
PLO3 ควบคุมระบบปฏิบติัการแปรรูปเพ่ือการผลิตอาหารไดอ้ยา่งถูกตอ้ง 
PLO4 ประยกุตใ์ชค้วามรู้ดา้นการจดัการระบบควบคุมคุณภาพอาหารตามมาตรฐานฮาลาลและมาตรฐานสากลเพื่อการผลิต
อาหาร 
PLO5 แสดงออกถึงการมีคุณธรรม จริยธรรม มีจิตสาธารณะและจรรยาบรรณทางวิชาการ 
PLO6 ท างานร่วมกบัผูอ่ื้นไดแ้ละมีความรับผดิชอบต่องานท่ีไดรั้บมอบหมาย 
PLO7 จดัท าและน าเสนอแผนธุรกิจอาหารได ้
PLO8 ใชเ้ทคโนโลยสีารสนเทศเพ่ือการคน้ควา้และเรียนรู้ดว้ยตวัเองไดอ้ยา่งต่อเน่ือง 
PLO9 ส่ือสารและน าเสนอทั้งภาษาไทยและภาษาองักฤษไดอ้ยา่งถูกตอ้งและตรงประเด็น   
 
 
 
 
 
 
 

 



โครงสร้างหลักสูตร 
 

จ านวนหน่วยกิตรวมตลอดหลกัสูตร  126 หน่วยกิต 

1. หมวดรายวชิาศึกษาทั่วไป                            ไม่น้อยกว่า 30  หน่วยกิต 

1. สาระบังคับศึกษาทั่วไป                                จ านวน  26  หน่วยกิต 
สาระท่ี 1 ศาสตร์พระราชาและประโยชน์เพ่ือนมนุษย์   จ านวน  3 หน่วยกิต 

บงัคบั จ านวน  3  หน่วยกิต 
001-102 ศาสตร์พระราชากบัการพฒันาท่ีย ัง่ยนื 2((2)-0-4) 
711-101 ประโยชน์เพื่อนมนุษย ์ 1((1)-0-2) 

สาระที่ 2 ความเป็นพลเมืองและชีวติที่สันติ  จ  านวน 3 หน่วยกิต 
เลือก จ านวน 3 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปน้ี 
117-103 จิตวิวฒัน์และคิด-ท า-น าสุข 3((3)-0-6) 
117-105 จิตวิวฒัน์และชีวิตท่ีดี 3((3)-0-6) 

สาระที่ 1 และ สาระที่ 2     เลือก  3 หน่วยกิต 
993-172 จิตสาธารณะในภาวะวิกฤต 1((1)-0-2) 
196-101 ความเป็นพลเมือง 2((2)-0-4) 
หรือ   
117-102 ความเป็นพลเมืองและจิตสาธารณะ 3((3)-0-6) 

สาระที ่3 การเป็นผู้ประกอบการกบัการคดิเชิงระบบ จ านวน 3 หน่วยกิต  
117-104  การคิดสู่การเป็นผูป้ระกอบการ                                               3((3)-0-6) 

สาระที่ 4 การอยู่อย่างรู้เท่าทัน และการรู้ดิจิทัล    จ านวน 4 หน่วยกิต 

บงัคบั  จ านวน 2 หน่วยกิต 
117-116   การรู้เท่าทนัดิจิทลั 2((2)-0-4) 

เลือก  จ านวน 2 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปน้ี 
299-104 รู้คิด รู้เท่าทนั 2((2)-0-4) 
724-106 เกาะติดกระแสวิทยาศาสตร์สมยัใหม่ 2((2)-0-4) 
724-107 การบริโภคสีเขียว 2((2)-0-4) 

สาระที่ 5 การคดิเชิงระบบ การคิดเชิงตรรกะและตัวเลข   จ านวน  2 หน่วยกิต 
746-103 ฟินแมท 2((2)-0-4) 

สาระที่ 6 ภาษาและการส่ือสาร    จ านวน  6 หน่วยกิต 

บงัคบั  จ านวน 4 หน่วยกิต 
417-101 ไฮ-อิงลิช 2((2)-0-4) 
417-102  เพน็แอนดโ์พสต ์ 2((2)-0-4) 

เลือก จ านวน 2 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปน้ี 
411-101 ภาษาไทย  ภาษาเธอ 2((2)-0-4) 
411-102 สนทนาภาษาไทย 4.0 2((2)-0-4) 
   



สาระท่ี 7 สุนทรียศาสตร์และกีฬา เลือก จ านวน 2 หน่วยกิต 
จากสองสาระหรือสาระใดสาระหน่ึง 
สุนทรียศาสตร์   จากรายวิชาต่อไปน้ี 

125-101 หตัถกรรมสร้างสรรค ์ 1((1)-0-2) 
277-103 สวยดว้ยเศษวสัดุ 1((1)-0-2) 
277-104 การ์ตูนหรรษา 1((1)-0-2) 
411-103 สีสนับนัเทิงคดี 1((1)-0-2) 
412-123 ศิลปะแดนมงักร 1((1)-0-2) 
413-242 เสน่ห์มลาย ู 1((1)-0-2) 
415-140 เปิดประตูสู่ญ่ีปุ่น 1((1)-0-2) 
416-146 ท่องแดนกิมจิ 1((1)-0-2) 
437-111 ศิลปะบ าบดั 1((1)-0-2) 
910-114 เพลินเพลงมหาวิทยาลยัสงขลานครินทร์ 1((1)-0-2) 

กฬีา จากรายวิชาต่อไปน้ี 
117-118 โยคะ 1((1)-0-2) 
281-204 ลีลาศ 1(0-2-1) 
281-205 กิจกรรมประกอบจงัหวะ 1(0-2-1) 
281-206 การสร้างสมรรถภาพทางกาย  1(0-2-1) 
281-207 บาสเกตบอล 1(0-2-1) 
281-209 วอลเล่ยบ์อล 1(0-2-1)) 
281-210 แฮนดบ์อล 1(0-2-1) 
281-211 ซอฟทบ์อล  1(0-2-1) 
281-212 ฮอกก้ี  1(0-2-1) 
281-215 เทเบิลเทนนิส 1(0-2-1) 
281-216 แบดมินตนั 1(0-2-1) 
281-219 วา่ยน ้า 1(0-2-1) 
281-220 เปตอง 1(0-2-1) 
281-223 มวยไทย 1(0-2-1) 
281-224 ปันจกัสีลตั  1(0-2-1) 
281-225 เทควนัโด 1(0-2-1) 
281-226 ไอกิโด 1(0-2-1) 
281-227 ยโูด 1(0-2-1) 

2. สาระเลือกศึกษาทั่วไป เลือกจากรายวิชาสาระต่างๆ ดงัน้ี จ านวน 4 หน่วยกิต 
สาระสุนทรียศาสตร์ 

125-102 มหศัจรรยแ์ห่งภูมิปัญญา 2((2)-0-4) 
425-101 วฒันธรรมน าชม 2((2)-0-4) 

 



สาระความเป็นพลเมือง 
196-103 ภาวะผูน้ าและการจดัการ 2((2)-0-4) 
196-104  ตา้นทุจริตศึกษา (คนพนัธุ์ใหม่ใจสะอาด)  2((2)-0-4) 
437-201 จริยศาสตร์กบัความรับผดิชอบต่อสงัคม 2((2)-0-4) 

สาระอยู่อย่างรู้เท่าทัน 
724-108 ธรรมชาติบ าบดั 2((2)-0-4) 

สาระการคดิเชิงระบบ 
276-101 การมองภาพแบบองคร์วม 2((2)-0-4) 
437-202 คิดอยา่งเฉลียว  เขา้ใจอยา่งฉลาด 2((2)-0-4) 

สาระภาษาและการส่ือสาร 
412-201 หนีห่าว  จงกว๋อ 2((2)-0-4) 
413-213 มาเลยอ์อนทวัร์ 2((2)-0-4) 
415-203 เซยไ์ฮสไตลค์าวาอ้ี 2((2)-0-4) 
416-125 อนัยองฮาเซโย โคเรีย 2((2)-0-4) 
417-191 พฒันาการอ่าน 2((2)-0-4) 

 
2. หมวดวชิาเฉพาะ                          ไม่น้อยกว่า 90 หน่วยกิต 

 1) กลุ่มวชิาพืน้ฐาน             จ านวน  28  หน่วยกิต 
721-111 เคมีทัว่ไป 1 

(General Chemistry I) 
3((3)-0-6) 

721-112    ปฏิบติัการเคมีทัว่ไป      
(General Chemistry Laboratory) 

1(0-3-0) 

721-113 เคมีทัว่ไป 2 
(General Chemistry II) 

3((3)-0-6) 

721-232    เคมีอินทรีย ์1     
(Organic Chemistry I) 

3((3)-0-6) 

721-233    ปฏิบติัการเคมีอินทรีย ์1     
(Organic Chemistry Laboratory I) 

1(0-3-0) 

721-251 เคมีวิเคราะห์      
(Analytical Chemistry) 

3((3)-0-6) 

721-252    ปฏิบติัการเคมีวิเคราะห์     
(Analytical Chemistry Laboratory) 

1(0-3-0) 

721-341   อุณหพลศาสตร์ 
(Thermodynamics) 

2((2)-0-4) 

721-361    ชีวเคมี       
(Biochemistry) 

3((3)-0-6) 

721-362    ปฏิบติัการชีวเคมี     
(Biochemistry Laboratory) 

1(0-3-0) 

723-111 ฟิสิกส์ทัว่ไป 1      
(General Physics I) 
 

3((3)-0-6) 



723-114 ปฏิบติัการฟิสิกส์      
(Physics Laboratory) 

1(0-3-0) 

746-118 คณิตศาสตร์ส าหรับวิทยาศาสตร์ชีวภาพ 
(Mathematics for BioSciences) 

3((3)-0-6) 

 

2) กลุ่มวชิาบังคบั   แผนปกต ิ    53 หน่วยกิต 

     แผนสหกิจศึกษา   56 หน่วยกิต 

     แผนผู้ประกอบการ  56 หน่วยกิต 

 2.1) แผนปกติ จ านวน 53 หน่วยกิต ได้แก่ 
712-111 เปิดโลกวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ 

(Open the World of Food Science and Nutrition) 
1((1)-0-2) 

712-212 จุลินทรียส์ าหรับผลิตภณัฑอ์าหาร 
(Microbial for Food Products) 

3((2)-3-4) 
 

712-231 เคมีอาหาร 
(Food Chemistry) 

3((2)-3-4) 

712-232 การวิเคราะห์อาหาร 
(Food Analysis) 

3((2)-3-4) 

712-301 การฝึกงาน#                                                                
(Field Work)  

(ไม่มีหน่วยกิต) 

712-313 ชุดวิชาพ้ืนฐานโภชนาการ 
 (Module: Basic of Nutrition) 

6((5)-3-10) 

712-314 
 

การออกแบบการทดลองส าหรับวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ 
(Experimental Design for Food Science and Nutrition) 

3((2)-3-4) 

712-321 ชุดวิชาการแปรรูปอาหาร 
(Module: Food Processing) 

6((4)-6-8) 

712-322 การจดัการวตัถุดิบและผลิตภณัฑอ์าหาร                                                           2((2)-0-4) 
(Raw Materials Management and Food Products) 

 

712-323 ปฏิบติัการการจดัการวตัถุดิบและผลิตภณัฑอ์าหาร 
(Raw Materials Management and Food Products Laboratory) 

1(0-3-0) 

712-324 วิศวกรรมอาหาร 
(Food Engineering) 

2((2)-0-4) 

712-325 ปฏิบติัการวิศวกรรมอาหาร 
(Food Engineering Laboratory) 

1(0-3-0) 

712-333 การประเมินคุณภาพอาหารทางประสาทสมัผสัและทางกายภาพ   (Sensory 
and Physical Evaluation for Food) 

2((1)-3-2) 
 

712-341 ความปลอดภยัของอาหารและมาตรฐานอาหารสากล 
(Food Safety and International Food Standard) 
 

3((3)-0-6) 



712-351 
 

ชุดวิชาการสร้างธุรกิจและการเป็นผูป้ระกอบการ 
(Module: Business Creation and the Entrepreneur) 

5((4)-3-8) 
 

712-415 
           

การจดัระบบบริการอาหารเพื่อโภชนาการ 
(Nutrition Oriented Food Service Management) 

2((2)-0-4) 
 

712-426 การพฒันาผลิตภณัฑอ์าหาร  
(Food Product Development) 

3((2)-3-4) 
 

712-442 การจดัการผลิตอาหารฮาลาล 
(Halal Food Production Management) 

2((2)-0-4) 

712-461 สมัมนาทางวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ 
(Seminar in Food Science and Nutrition) 

1(0-3-0) 

712-462 โครงร่างงานวิจยัทางวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ # 
(Research Proposal in Food Science and Nutrition) 

1(0-3-0) 

712-463 
 

การวิจยัทางวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ 
(Research Project in Food Science and Nutrition) 

3(0-9-0) 
 

         

                       2.2) แผนสหกจิศึกษา จ านวน 56 หน่วยกิต ได้แก่ 
712-111 เปิดโลกวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ 

(Open the World of Food Science and Nutrition) 
1((1)-0-2) 

712-212 จุลินทรียส์ าหรับผลิตภณัฑอ์าหาร 
(Microbial for Food Products) 

3((2)-3-4) 
 

712-231 เคมีอาหาร 
(Food Chemistry) 

3((2)-3-4) 

712-232 การวิเคราะห์อาหาร 
(Food Analysis) 

3((2)-3-4) 

712-301 การฝึกงาน#                                                                
(Field Work)  

(ไม่มีหน่วยกิต) 

712-313 ชุดวิชาพ้ืนฐานโภชนาการ 
 (Module: Basic of Nutrition) 

6((5)-3-10) 

712-314 
 

การออกแบบการทดลองส าหรับวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ 
(Experimental Design for Food Science and Nutrition) 

3((2)-3-4) 

712-321 ชุดวิชาการแปรรูปอาหาร 
(Module: Food Processing) 

6((4)-6-8) 

712-322 การจดัการวตัถุดิบและผลิตภณัฑอ์าหาร                                                 2((2)-0-4) 
(Raw Materials Management and Food Products) 

712-323 ปฏิบติัการการจดัการวตัถุดิบและผลิตภณัฑอ์าหาร 
(Raw Materials Management and Food Products Laboratory) 

1(0-3-0) 

712-324 วิศวกรรมอาหาร 
(Food Engineering) 

2((2)-0-4) 



712-325 ปฏิบติัการวิศวกรรมอาหาร 
(Food Engineering Laboratory) 

1(0-3-0) 

712-333 การประเมินคุณภาพอาหารทางประสาทสมัผสัและทางกายภาพ   (Sensory 
and Physical Evaluation for Food) 

2((1)-3-2) 
 

712-341 ความปลอดภยัของอาหารและมาตรฐานอาหารสากล 
(Food Safety and International Food Standard) 

3((3)-0-6) 

712-351 
 

ชุดวิชาการสร้างธุรกิจและการเป็นผูป้ระกอบการ 
(Module: Business Creation and the Entrepreneur) 

5((4)-3-8) 
 

712-402 เตรียมสหกิจศึกษา#   
(Cooperative Education Preparation )  

1(0-3-0) 

712-403 สหกิจศึกษา#  
(Cooperative Education) 

6(0-18-0) 

712-415 
           

การจดัระบบบริการอาหารเพื่อโภชนาการ 
(Nutrition Oriented Food Service Management) 

2((2)-0-4) 
 

712-426 การพฒันาผลิตภณัฑอ์าหาร  
(Food Product Development) 

3((2)-3-4) 
 

712-442 การจดัการผลิตอาหารฮาลาล 
(Halal Food Production Management) 

2((2)-0-4) 

712-461 สมัมนาทางวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ 
(Seminar in Food Science and Nutrition) 

1(0-3-0) 

                         2.3) แผนผู้ประกอบการ จ านวน 56 หน่วยกิต ได้แก่ 
712-111 เปิดโลกวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ 

(Open the World of Food Science and Nutrition) 
1((1)-0-2) 

712-212 จุลินทรียส์ าหรับผลิตภณัฑอ์าหาร 
(Microbial for Food Products) 

3((2)-3-4) 
 

712-231 เคมีอาหาร 
(Food Chemistry) 

3((2)-3-4) 

712-232 การวิเคราะห์อาหาร 
(Food Analysis) 

3((2)-3-4) 

712-301 การฝึกงาน#                                                                
(Field Work)  

(ไม่มีหน่วยกิต) 

712-313 ชุดวิชาพ้ืนฐานโภชนาการ 
 (Module: Basic of Nutrition) 

6((5)-3-10) 

712-314 
 

การออกแบบการทดลองส าหรับวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ 
(Experimental Design for Food Science and Nutrition) 

3((2)-3-4) 

712-321 ชุดวิชาการแปรรูปอาหาร                                                                  6((4)-6-8) 
(Module: Food Processing) 
 

 



712-322 การจดัการวตัถุดิบและผลิตภณัฑอ์าหาร                                    
(Raw Materials Management and Food Products) 

2((2)-0-4) 

712-323 ปฏิบติัการการจดัการวตัถุดิบและผลิตภณัฑอ์าหาร 
(Raw Materials Management and Food Products Laboratory) 

1(0-3-0) 

712-324 วิศวกรรมอาหาร 
(Food Engineering) 

2((2)-0-4) 

712-325 ปฏิบติัการวิศวกรรมอาหาร 
(Food Engineering Laboratory) 

1(0-3-0) 

712-333 การประเมินคุณภาพอาหารทางประสาทสมัผสัและทางกายภาพ    
(Sensory and Physical Evaluation for Food) 

2((1)-3-2) 
 

712-341 ความปลอดภยัของอาหารและมาตรฐานอาหารสากล 
(Food Safety and International Food Standard) 

3((3)-0-6) 

712-351 
 

ชุดวิชาการสร้างธุรกิจและการเป็นผูป้ระกอบการ 
(Module: Business Creation and the Entrepreneur) 

5((4)-3-8) 
 

712-415 
           

การจดัระบบบริการอาหารเพื่อโภชนาการ 
(Nutrition Oriented Food Service Management) 

2((2)-0-4) 
 

712-426 การพฒันาผลิตภณัฑอ์าหาร  
(Food Product Development) 

3((2)-3-4) 
 

712-442 การจดัการผลิตอาหารฮาลาล 
(Halal Food Production Management) 

2((2)-0-4) 

712-452 
 

แผนธุรกิจ     
(Business Plan) 

1(0-3-0) 

712-453 การจดัการและพฒันาธุรกิจ 
(Business Management and Development) 

6(0-18-0) 

712-461 สมัมนาทางวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ 
(Seminar in Food Science and Nutrition) 

1(0-3-0) 

                 หมายเหตุ # ก าหนดให้มีการวดัและประเมินผลเป็นสญัลกัษณ์ G หรือ P หรือ F       

                                   

                      3) กลุ่มวชิาเลือก   เลือกรายวชิาต่อไปนี ้ไม่น้อยกว่า     
                                 9 หน่วยกิต (แผนปกติ) 
                                6 หน่วยกิต (แผนสหกิจศึกษา) 
  6 หน่วยกิต (แผนผูป้ระกอบการ)  

712-443 
 

การจดัการอุตสาหกรรมอาหาร 
(Food Industry Management) 

3((3)-0-6) 

712-471 เทคโนโลยอีาหารหมกั 
(Fermented Food Technology) 

3((2)-3-4) 

712-472 เทคโนโลยผีลิตภณัฑน์ม 
(Milk Product Technology) 

3((2)-3-4) 



712-473 วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยเีน้ือสตัว ์
(Meat Science and Technology) 

3((2)-3-4) 

712-474 วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยสีตัวน์ ้า 
(Fishery Science and Technology) 

3((2)-3-4) 

712-475 เทคโนโลยอีาหารอบ 
(Bakery Technology) 

3((2)-3-4) 

712-476 ผลิตภณัฑจ์ากขา้ว 
(Rice Products) 

3((2)-3-4) 
 

712-477 
 

เทคโนโลยผีลิตภณัฑผ์กัและผลไม ้
(Fruit and Vegetable Products Technology) 

3((2)-3-4) 

712-478 นวตักรรมขนมไทย 
(Innovation in Thai Dessert) 

3((2)-3-4) 

712-479 ผลิตภณัฑอ์าหารจากโปรตีนทางเลือก 
(Alternative Protein Food Products) 

3((2)-3-4) 

712-481 
 

การใชป้ระโยชน์วสัดุเศษเหลือจากอุตสาหกรรมอาหาร 
(Utilization of By-product from Food Industry) 

3((2)-3-4) 

712-482 แป้งและการใชป้ระโยชน์จากแป้ง 
(Starch and Its Applications)  

3((2)-3-4) 

718-443 อาหารเพื่อสุขภาพ 
(Food for Health) 

3((2)-3-4) 

718-447 
 
 

หลกัการเติมสารอาหารและสารฟังกช์นัในผลิตภณัฑอ์าหาร 
 (Principle of Nutrificationand Functional Ingredients in Food Products) 

4((3)-3-6) 

 
3. หมวดวชิาเลือกเสรี                              ไม่น้อยกว่า 6 หน่วยกิต 

 นกัศึกษาสามารถเลือกเรียนรายวิชาใด ๆ ท่ีสนใจท่ีเปิดสอนในมหาวิทยาลยัสงขลานครินทร์ หรือ 
มหาวิทยาลยัอ่ืน ๆ ทั้งในประเทศและต่างประเทศ หรือเลือกเรียนรายวิชาในกลุ่มภาษามลายอูยา่งนอ้ย 1 รายวิชา เพ่ือพฒันา
ความสามารถในการใชภ้าษาของประเทศในกลุ่มอาเซียน 
 

  



แผนการศึกษาตลอดหลกัสูตร 

 
ปีที่ 1 

 
ภาคการศึกษาที่ 1 
 
xxx-xxx ศึกษาทัว่ไป เลือกจากสาระท่ี 2 ความเป็นพลเมืองและชีวิตท่ีสนัติ1 3((x)-y-z) 
xxx-xxx ศึกษาทัว่ไป เลือกจากสาระท่ี 6 ภาษาและการส่ือสาร2 2((x)-y-z) 
xxx-xxx ศึกษาทัว่ไป เลือกจากสาระท่ี 7 สุนทรียศาสตร์และกีฬา3   1((x)-y-z) 
117-116 การรู้เท่าทนัดิจิทลั 2((2)-0-4) 
417-101 ไฮ-อิงลิช 2((2)-0-4) 
711-101 ประโยชน์เพื่อนมนุษย ์       1((1)-0-2) 
712-111 เปิดโลกวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ 1((1)-0-2) 
721-111 เคมีทัว่ไป 1 3((3)-0-6) 
723-111 ฟิสิกส์ทัว่ไป 1 3((3)-0-6) 
 รวม 18 (x-y-z) 

 

ภาคการศึกษาที่ 2 
 
xxx-xxx ศึกษาทัว่ไป เลือกจากสาระเลือกศึกษาทัว่ไป6 2((x)-y-z) 
xxx-xxx ศึกษาทัว่ไป เลือกจากสาระท่ี 4 การอยูอ่ยา่งรู้เท่าทนัและการรู้ดิจิทลั4 2((2)-0-4) 
xxx-xxx ศึกษาทัว่ไป เลือกจากสาระท่ี 1 และ สาระท่ี 2 5 3((x)-y-z) 
001-102 ศาสตร์พระราชากบัการพฒันาท่ีย ัง่ยนื 2((2)-0-4) 
417-102 เพน็แอนดโ์พสต ์ 2((2)-0-4) 
721-112 ปฏิบติัการเคมีทัว่ไป  1(0-3-0) 
721-113 เคมีทัว่ไป 2 3((3)-0-6) 
723-114 ปฏิบติัการฟิสิกส์ 1(0-3-0) 
746-118 คณิตศาสตร์ส าหรับวิทยาศาสตร์ชีวภาพ   3((3)-0-6) 
 รวม 19(x-y-z) 
 

1สาระท่ี 2 ความเป็นพลเมืองและชีวิตท่ีสนัติ เลือกจากวิชา 117-103 หรือ 117-105 
2สาระท่ี 6 ภาษาและการส่ือสาร เลือกจากวิชา 411-101 หรือ 411-102 
3สาระท่ี 7 สุนทรียศาสตร์และกีฬา เลือกจากวิชา 125-101, 277-103, 277-104, ….. หรือ 117-118, 281-xxx, 910-xxx 
4สาระท่ี 4 การอยูอ่ยา่งรู้เท่าทนัและการรู้ดิจิทลั เลือกจากวิชา 299-104, 724-106 หรือ 724-107 
5สาระท่ี 1 และ สาระท่ี 2 เลือกจากวิชา 993-172 และ 196-101 หรือ 117-102 
6สาระเลือกศึกษาทัว่ไป เลือกจากวิชา 125-102, 196-103 หรือ 263-123, …… 

 
 



ปีที่ 2 
 

ภาคการศึกษาที่ 1 
 
xxx-xxx ศึกษาทัว่ไป เลือกจากสาระเลือกศึกษาทัว่ไป6 2((x)-y-z) 
117-104 การคิดสู่การเป็นผูป้ระกอบการ 3((3)-0-6) 
712-212 จุลินทรียส์ าหรับผลิตภณัฑอ์าหาร 3((2)-3-4) 
721-232 เคมีอินทรีย ์1 3((3)-0-6) 
721-233 ปฏิบติัการเคมีอินทรีย ์1 1(0-3-0) 
721-251 เคมีวิเคราะห์ 3((3)-0-3) 
721-252 ปฏิบติัการเคมีวิเคราะห์ 1(0-3-0) 

 รวม 16(x-y-z) 
   

 

ภาคการศึกษาที่ 2 
 
xxx-xxx ศึกษาทัว่ไป เลือกจากสาระท่ี 7 สุนทรียศาสตร์และกีฬา3   1((x)-y-z) 
712-231 เคมีอาหาร 3(2-3-4) 
712-232 การวิเคราะห์อาหาร 3(2-3-4) 
721-341 อุณหพลศาสตร์ 2((2)-0-4) 
721-361 ชีวเคมี 3((3)-0-6) 
721-362 ปฏิบติัการชีวเคมี 1(0-3-0) 
746-103 ฟินแมท 2((2)-0-4) 
xxx-xxx วิชาเลือกเสรี 3((x)-y-z) 
 รวม 18(x-y-z) 
   

 



ปีที่ 3 
 
ภาคการศึกษาที่ 1 
 
712-313 ชุดวิชาพ้ืนฐานโภชนาการ 6((5)-3-10) 
712-321 ชุดวิชาการแปรรูปอาหาร 6((4)-6-8) 
712-351 ชุดวิชาการสร้างธุรกิจและการเป็นผูป้ระกอบการ 5((4)-3-8) 
 รวม 17(x-y-z) 
 
ภาคการศึกษาที่ 2 
 
712-314 การออกแบบการทดลองส าหรับวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ 3((2)-3-4) 
712-322 การจดัการวตัถุดิบและผลิตภณัฑอ์าหาร 2((2)-0-4) 
712-323 ปฏิบติัการการจดัการวตัถุดิบและผลิตภณัฑอ์าหาร 1(0-3-0) 
712-324 วิศวกรรมอาหาร 2((2)-0-4) 
712-325 ปฏิบติัการวิศวกรรมอาหาร 1(0-3-0) 
712-333 การประเมินคุณภาพอาหารทางประสาทสมัผสัและทางกายภาพ 2((1)-3-2) 
712-341 ความปลอดภยัของอาหารและมาตรฐานอาหารสากล 3((3)-0-6) 
xxx-xxx วิชาเลือกเสรี 3((x)-y-z) 
 รวม 17(x-y-z) 

 
 

ภาคการศึกษาที่ 3 (ภาคฤดูร้อน) 
712-301 การฝึกงาน ไม่นอ้ยกวา่ 300 ชัว่โมง (ไม่นบัหน่วยกิต) 

 
 
 



ปีที่ 4 
 
# แผนปกติ 
ภาคการศึกษาที่ 1  
  
712-415        การจดัระบบบริการอาหารเพื่อโภชนาการ                                          2((2)-0-4) 
712-426 การพฒันาผลิตภณัฑอ์าหาร 3((2)-3-4) 
712-442 การจดัการผลิตอาหารฮาลาล 2((2)-0-4) 
712-461 สมัมนาทางวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ 1(0-3-0) 
712-462 โครงร่างงานวิจยัทางวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ 1(0-3-0) 
xxx-xxx วิชาเลือก 6((x)-y-z) 
 รวม 15(x-y-z) 
 
 
ภาคการศึกษาที่ 2  
  
712-463 การวิจยัทางวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ 3(0-9-0) 
xxx-xxx วิชาเลือก 3((x)-y-z) 
 รวม 6(x-y-z) 
 
# แผนสหกจิศึกษา 
ภาคการศึกษาที่ 1  
  
712-402 เตรียมสหกิจศึกษา 1(0-3-0) 
712-415        การจดัระบบบริการอาหารเพื่อโภชนาการ                                          2((2)-0-4) 
712-426 การพฒันาผลิตภณัฑอ์าหาร 3((2)-3-4) 
712-442 การจดัการผลิตอาหารฮาลาล 2((2)-0-4) 
712-461 สมัมนาทางวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ 1(0-3-0) 
xxx-xxx วิชาเลือก 6((x)-y-z) 
 รวม 15(x-y-z) 

 
ภาคการศึกษาที่ 2  
   
712-403 สหกิจศึกษา 6(0-18-0) 
 รวม 6(x-y-z) 

 
 
 
 
 
 



# แผนผู้ประกอบการ 
ภาคการศึกษาที่ 1  
 
712-415        การจดัระบบบริการอาหารเพื่อโภชนาการ                                          2((2)-0-4) 
712-426 การพฒันาผลิตภณัฑอ์าหาร 3((2)-3-4) 
712-442 การจดัการผลิตอาหารฮาลาล 2((2)-0-4) 
712-452 แผนธุรกิจ 1(0-3-0) 
712-461 สมัมนาทางวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ 1(0-3-0) 
xxx-xxx วิชาเลือก 6((x)-y-z) 
 รวม 15(x-y-z) 

 
ภาคการศึกษาที่ 2 
 
712-453 การจดัการและพฒันาธุรกิจ 6(0-18-0) 
 รวม 6(x-y-z) 
 


